
La Covati
recrute

agent de restauration

Vous assurez la mise en chauffe des plats, le dressage et débarrassage des tables, la plonge, la 
remise au propre des réfectoires et cuisines, dans le respect des normes HACCP. 

expérience
Débutant(e)s accepté(e)s, une expérience en tant qu’agent de restauration serait un plus. 

COMPétences
Vous faites preuve d’autonomie, de sens des responsabilités, de capacités d’adaptation pour 
vous rendre opérationnel(le) rapidement et appliquer des règles d’hygiène et de sécurité. 
Vous êtes consciencieux(se) et dynamique, vous avez l’esprit d’équipe et d’entraide.

Pour postuler :
Merci d’envoyer CV et lettre de motivation par mail (en précisant 
vos disponibilités), à l’attention du Service Ressources Humaines 
de la Covati : recrutement@covati.fr

Dans un rayon 
de 10 km autour 

d’is-sur-tille

en journée
entre 9 h et 16 h

Missions

moyen de
transport
souhaité


