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Du 01 mai au 07 mai Du 08 mai au 14 mai Du 15 mai au 21 mai

Du 24 avr. au 30 avr.
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Du 29'mai au 04 juin Du 05 juin au 11 juin

Du 12 juin au 18 juin

Du 22 mai au 28 mai
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Du 19juin au 25 juin

Melon

Nugget's de volaille
Potatoes

Fraidou

Fruit BIO de saison

Taboulé BIO du chef

Sauté de beeuf au jus

Courgettes sautées a la vache qui rit
Tomme grise d'Auvergne

Fruit de saison

Concombres frais en salade
Filet de lieu sauce ciboulette
Petits pois a la barigoule
Petit suisse BIO aromatisé
Compote de pomme cassis

Carottes rapées fraiches
Pizza au fromage

Fromage blanc BIO d'Adéle
Fruit de saison

Salade de haricots verts
Jambon de volaille
Salade de pates
Camembert BIO
Liégeois vanille
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' Du 26 juin au 02 juil.

- Salade de pomme de terre BIO

Omelette nature fraiche

- Ratatouille du chef
- Bachette mélangée

Flan vanille nappé caramel

Gaspacho du chef

~ Poisson 3 l'aioli

Salade de riz du chef
Yaourt nature
Fruit BIO de saison

Radis et beurre

. Sauté de porc au curry
- Brocolis persillés

Chanteneige BIO

- Gateau noix de coco du chef

- Salade composée (SV, Tomate, Mais)

Crépe au fromage
Petit suisse sucré
Fruit BIO de saison
Madeleine

Courgettes rapée et dés de tomates
Lasagnes bolognaise

Edam

Compote pomme abricot
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Menu Egalim

Du 03 juil. au 09 juil.

Salade de blé a I'orientale

. Pavé fromager
- Poélée de légumes du soleil
~ Yaourt nature BIO

Fruit de saison

Salade de tomates
Steack haché au jus

- Macaronis BIO

Fromage fondu le carré

- Créme au chocolat

| Salade verte fraiche

- Réti de Porc Froid et Mayonnaise
. Macédoine vinaigrette

- Vache quirit

- Fruit BIO de saison

- Dips de légumes sauce tartare
- Sandwich de fin d'année
' Chips
- Yaourt a boire
Muffin au chocolat
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Les 7 grandes familles
alimentaires :

L'eau
Les céréales
Les fruits et légumes
Les laitages
La viande, le poisson, les ceufs
Les matiéres grasses
Les sucreries
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